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JOHDANTO

Oulun seudun ymparistétoimessa toteutettiin kesélla 2009 projekti Ravintoloiden
jaépalojen laatu 2009. Projektin tarkoitus oli selvittdd ymparistotoimen toimialueen
ravintoloiden jaapalakoneiden ja jadpalojen hygieenistd laatua. Oulun seudun
ymparistétoimen toimialueella ei ole aiemmin tehty vastaavaa tutkimusta, joten
projektin tavoitteena oli saada kokonaiskuva Oulun seudun ravintoloiden
jaapalahygieniasta ja kartoittaa tarvetta seka ravintoloiden omavalvonnan etta

viranomaisen suorittaman tarkastustoiminnan kehittamiselle.

Tarkastuskohteiksi valikoitui pubeja, ruokaravintoloita ja kahviloita yhteensa 31,

joista naytteita otettiin 39 kappaletta.

PROJEKTIN TOTEUTUS

Projekti toteutettiin tekemalla tarkastuskaynnit ennalta ilmoittamatta Oulun seudun
ymparisttoimen toimialueen ravintoloihin. Tarkastuskaynneilla otettiin naytteeksi
jadépaloja jadpalakoneesta ja arvioitiin aistinvaraisesti jadpalakoneen siisteytta
ulko- ja sisdpuolelta. Jos ravintolassa oli jadpalojen sailytysta varten erillinen astia
esimerkiksi tiskilla, otettiin myos astiasta jaapalanayte ja arvioitiin aistinvaraisesti
astian siisteys. Jaapalanaytteet otettiin tarkastuskohteessa samalla apuvélineelld
jolla henkilékunta ottaa jAdpalat koneesta tai astiasta. Joissain kohteissa otettiin
naytteeksi pussissa jaadytettyja jaapaloja. Jaapalanaytteet otettiin Oulun
kaupungin alueella tiosulfaattia siséltaviin  vesien bakteerinaytepulloihin
kloorijaddmien inaktivoimiseksi. Muualla naytteenottoastiana kaytettiin tavallista

vesinaytepulloa.

Tarkastuslomakkeena kaytettin Oulun seudun ympaéristotoimen talousvesi-
naytteenottotodistusta (Liite 2), johon Kirjattiin jA&palakoneen aistinvarainen
arviointi sekd4 muut huomiot tarkastukselta. Tarkastusten aikana toimijaa

ohjeistettiin jadpalakoneen hygienian ja koneen sadanndllisen pesun tarkeydesta.



Naytteet toimitettiin tutkittavaksi Oulun seudun elintarvike- ja ymparisto-

laboratorioon.

Laboratorio toimitti tulokset suoraan kohteelle seka tiedoksi ymparisto-
terveysvalvontaan. Mikali jaapalojen laatu oli huono, kohteeseen lahetettiin
jaapalakoneen puhdistusohje (Liite 3) ja kehotus ottaa uusintanayte koneen
puhdistuksen jalkeen sekad naytteenotto-ohje (Liite 4). Uusintandytteenottoa varten
toimijan oli haettava Oulun seudun ymparistotoimesta naytepullo ja toimitettava
nayte Oulun seudun elintarvike- ja ymparistdlaboratorioon itse kustantamanaan

omavalvontanaytteena.

POHJATIETOA

Ravintoloissa kaytetyt jaapalat ovat yleensa joko jddpalakoneessa tai erikseen tata
tarkoitusta varten valmistetuissa muovisissa jaapalapusseissa jaadytettya
vesijohtovettd. Jadpalojen tarkoituksena on pitdd tarjoiltava juoman viileana.
Jadpalat lisatdan yleensd tarjoiltavan juoman sekaan, kuten alkoholi- ja
virvoitusjuomiin seké& veteen. Taten jaapalan hygieenista laatua voidaan arvioida

suoraan nautittavan elintarvikkeen tavoin.

Elintarvikelain mukaan elintarvikkeiden tulee olla laadultaan, koostumukseltaan ja
muilta ominaisuuksiltaan sellaisia, etta ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia, eivatka
aiheuta vaaraa ihmisen terveydelle. Ja&apalojen valmistukseen kaytetty talousvesi
on normaalisti Oulun seudulla puhdasta, joten riskitekijat ja&palojen
kontaminoitumiselle ovat jddpalakoneen huono hygienia, koneen epasaanndllinen

puhdistus ja puutteellinen elintarvikehygienia jaapaloja kasiteltdessa.

TUTKIMUSMENETELMAT JA RAJA-ARVOT

Naytteet tutkittiin Oulun seudun elintarvike- ja ymparistdlaboratoriossa. Naytteiden
annettiin sulaa jadkaapissa 4-6 °C:ssa ja tutkimus aloitettiin jaiden sulettua tai

viimeistaan seuraavana aamuna. Tutkimuksissa kaytettiin seuraavia menetelmia:



Pesékelukumaara (22 °C, 68h) SFS-EN ISO 6222:1999
Koliformiset bakteerit OULAB-VES-309 (Colilert)
Escherichia coli OULAB-VES-309 (Colilert)
Enterokokit SFS-EN ISO 7899-2:2000
Pseudomonas aeruginosa SFS-EN 12780:2002 mod.
Ulkon&ako OULAB-VES-401

Jaapalanaytteiden mikrobiologisen laadun arviointi on esitetty taulukossa 1.

Taulukko 1. Jaapalanaytteiden raja-arvot

Raja-arvot Mikrobiologinen laatu

Koliformisia bakteereita ei todettu ja laatu hyva

pesakelukumaara alle 100 pmy/ml

Koliformisia bakteereita ei todettu ja laatu valttava; hygieeninen laatu
pesékelukumaara 100-1000 pmy/ml alentunut

Koliformisia bakteereita todettu tai laatu huono; merkki huonosta
pesakelukuméaéara >1000 pmy/ml hygieniasta

Escherichia coli, enterokokit tai laatu huono

pseudomonas aeruginosa todettu

Selvia roskia valttava
Runsaasti roskia laatu huono
TULOKSET

Jaapalanaytteita otettin 31 kohteesta kaikkiaan 39 kappaletta. Naytteista 30
otettiin jadpalakoneista, seitseméan tiskilla olleesta erillisesta jadpala-astiasta ja
kaksi naytteista oli jaapalapussissa valmistettuja jaapaloja. Kohteista 20 oli pubeja,
kahdeksan ruoka-ravintoloita ja kolme kahviloita.

Jaapalanaytteiden mikrobiologinen laatu
Kaikkiaan 39:sta jaapalanaytteestd mikrobiologiselta laadultaan hyvia oli 18%

(7 kpl), valttavia 41% (16 kpl) ja huonoja 41% (16 kpl). Valttaviksi todettujen

naytteiden mikrobiologisen laadun alentumiseen oli syyna kohonnut




pesakelukumaara. Huonoiksi todettujen naytteiden huonoon mikrobiologiseen
laatuun oli syyné kohonnut pesdkelukumaara, havaitut koliformiset bakteerit ja/tai
enterokokit. Escherichia coli- ja Pseudomonas aeruginosa -bakteereita ei havaittu
yhdessakaan naytteessd. Jokainen jaapalanayte todettiin aistinvaraisesti

ulkonadltaan moitteettomaksi.

Huonoista néaytteistda syy huonoon mikrobiologiseen laatuun oli kohonnut
pesdkelukumaara 15% (6 kpl), koliformiset bakteerit 15% (6 kpl), kohonnut
pesékelukumaara ja koliformiset bakteerit 5% (2 kpl), kohonnut pesékelukumaara,
koliformiset bakteerit ja enterokokit 3% (1 kpl) ja enterokokit 3% (1 kpl). Kaikkiaan
koliformisia bakteereja esiintyi 23%:ssa (9 kpl) ja enterokokkeja 5%:ssa (2 kpl)
kaikista naytteistd. Kuvassa 1 on esitetty jd&dpalojen huonoon mikrobiologiseen

laatuun vaikuttaneiden tekijéiden osuus kaikista naytteista.

Jadpalanadytteiden huonoon mikrobiologiseen laatuun vaikuttaneiden
tekijoiden osuus kaikista naytteista (%)

Pesékelukum&ars,
koliformisia ja

enterokokkeja3 %
Pesikelukum3iri ja ‘

koliformisia 5 %

Enterokokkeja 3 %

Koliformiset bakteerit
15%

\ Hyvi/vilttivs

59%

Pesdkelukumiira
15%

Kuva 1. Jaapalanaytteiden huonoon mikrobiologiseen laatuun vaikuttaneiden

tekijoiden osuus kaikista naytteista



Jaapalakoneet, jddpala-astiat, jadpalapussit

Jaapalanaytteita otettiin jd&dpalakoneista yhteensa 30 kpl. J&&palakoneista
otetuista naytteistéa oli mikrobiologiselta laadultaan hyvia 20% (6 kpl), valttavia
33% (10 kpl) ja huonoja 47% (14 kpl). Tiskilla olevasta erillisesta astiasta otettiin
seitseman (7) jaapalanaytettd, joista mikrobiologiselta laadultaan 14% (1 kpl) ol
hyva, 72% (5 kpl) valttavia ja 14% (1 kpl) huono. Jadpalapusseissa jaadytettyja
jaépaloja otettiin naytteeksi 2 kpl, joista 50% (1 kpl) oli laadultaan véalttava ja 50%
(1 kpl) huono. Kuvassa 2 on esitetty jadpalanaytteiden mikrobiologinen laatu

jaépalojen sailytyspaikan mukaan.

Jaapalanaytteiden mikrobiologinen laatu
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Kuva 2. Jaapalanaytteiden mikrobiologinen laatu

Pubit, ruokaravintolat ja kahvilat

Tarkastuskohteiden jaapalakoneista otettiin yhteensd 30 naytettd. Pubeista
naytteita otettiin 19 kpl, joista mikrobiologiselta laadultaan hyvid oli 16% (3 kpl),
valttavia 37% (7 kpl) ja huonoja 47% (9 kpl). Ruokaravintoloista ja kahviloista
otettiin jaapalakoneista yhteensa 11 naytettda, joista mikrobiologiselta laadultaan
hyvia oli 27% (3 kpl), valttavia 27% (3 kpl) ja huonoja 46% (5 kpl). Kuvassa 3 on

esitetty jaapalojen mikrobiologinen laatu tarkastuskohteittain.



Jaéapalojen mikrobiologinen laatu tarkastuskohteittain
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Kuva 3. Jaapalojen mikrobiologinen laatu tarkastuskohteittain

Uusintanaytteet

Huonon néaytetuloksen johdosta toimijat velvoitettin pesemaan jaapalakone ja
ottamaan jadpaloista uusintanayte. Kaikkiaan uusintanaytteitd otettiin kuusi
kappaletta, joista mikrobiologiselta laadultaan oli hyvia 33 % (2 kpl), valttavia 50 %
(3 kpl) ja huonoja 17 % (1 kpl).

POHDINTA

Tassa projektissa otettin yhteensa 39 jaapalanaytettd 31:sta ravintolasta.
Naytteista mikrobiologisesti hyvalaatuisiksi todettiin 18 %, valttaviksi 41 % ja
huonoiksi 41 %. Huonojen tuloksien suuri osuus kertoo huonosta
elintarvikehygieniasta jadpaloja késiteltdessa seka jaapalakoneen liian harvoin
tapahtuvasta puhdistuksesta. Pesdkelukumaaran osalta huonoksi maaritellyn raja-
arvon Vylitti 23 %, mikd kuvaa korkeaa yleistd bakteeritasoa jaadpalakoneissa.
Huolestuttavaa on kuitenkin koliformisten bakteerien ja enterokokkien esiintyminen
naytteissa. Koliformisia bakteereja esiintyi 23 % ja enterokokkeja 5 % naytteista.
Talousvedessa koliformisia bakteereja ei yleensa ole, ja niiden esiintyminen kertoo

jaapalojen jalkikontaminaatiosta, kuten huonosta késihygieniasta. Enterokokkien



esiintyminen naytteessd kertoo ulosteperdisestd saastumisesta ja osoittaa

terveysvaaran olemassaolon.

Jaapalakoneen siisteyden aistinvarainen arviointi oli ristiriidassa mikrobiologisten
tulosten kanssa. Jaapalakoneista 7 % arvioitiin aistinvaraisesti ulkopuolelta
huonoksi, koneen sisdpuolelta ei yksikaan. Jadpalakoneiden sisapuoli arvioitiin
valttavaksi 38 % ja hyvaksi 62 % koneista. Taman tutkimuksen perusteella
jadépalakoneiden ulkoinen ja sisdinen puhtaus aistinvaraisesti arvioiden ei ole

verrannollinen jadpalojen mikrobiologiseen laatuun.

Projektissa selvitettiin lisaksi Pseudomonas aeruginosa -bakteerin olemassaoloa
jdépalakoneissa seka tutkittin, onko jaapalakoneessa ja ravintolan tiskilla
erillisessa astiassa sailytettdvien jadpalojen laadussa eroja. Pseudomonas
aeruginosaa ei havaittu 19:sta ensimmaisesta jaapalanaytteesta, joten sen
tutkiminen lopetettiin. Myds jaapala-astioiden tutkimus lopetettiin, kun seitseman
ensimmaista naytetta olivat samankaltaisia jddpalakoneesta otettujen kanssa.

JOHTOPAATOKSET

Projektista saatuja tuloksia voidaan kayttdaa seka viranomaisten tarkastus-
toiminnan ettd ravintoloiden suorittaman omavalvonnan kehittamiseen. Jo
toiminnassa olevien ravintoloiden tulisi lisatd saanndllinen ja&apalakoneen
puhdistus ja huolto omavalvontasuunnitelmaansa seké kiinnittaa entistd enemman
huomiota k&si- ym. hygieniaan jaapalojen Kkasittelyssa. Uuden ravintolan
hyvaksymisvaiheessa jaapalakoneen puhdistussuunnitelma tulisi olla yhtena
edellytyksenda  omavalvontasuunnitelman/ravitsemusliikkeen  hyvaksymiselle.
Jaapalakoneelle tulee tehda yleispuhdistus 1-2 kertaa kuukaudessa ja
perusteellisempi peruspuhdistus 1-2 kertaa vuodessa (Lite 3). Tehdyt

puhdistukset tulisi merkita omavalvontakirjanpitoon.

Ravintolassa elintarvikehygieniaa voi parantaa pienilla teoilla. Jd&palakoneessa ei
saa sailyttaa mitaan sinne kuulumatonta, kuten pulloja. Jaapalojen ottoon tulee
varata tarkoitukseen sopiva kauha, jota tulee sailyttda esimerkiksi puhtaassa

astiassa jaapalakoneen vierella.



Viranomaisen tulisi tarkastuksella kiinnittéd aiempaa enemman huomiota
jaapalakoneen hygieniaan ja edellyttda jadpalakoneen puhdistuksen huomioimista

ja jaapalojen laadun seurantaa omavalvontasuunnitelmassa.

LAHTEET

Elintarvikelaki 23/2006

http://www.ktl.fi/portal/9105

Jokinen Eija 2009. Jaapalojen ja jaapalakoneiden hygieeninen laatu Kemi-

Keminmaa-Simo-Tervola-alueella
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LITE 1
ver2  SeKa 11.6.2009

Ravintoloiden jaapalojen laatu 2009
projekti nro: 09/4

Naytteiden otto:

- naytteet otetaan baaritiskilld olevasta jadpala-astiasta ja/tai suoraan
jaapalakoneesta samalla astialla’kauhalla/muulla apuvélineelld, jolla henkildkunta
ottaa jadpalat astiasta/koneesta

- tarkastetaan silmamaaraisesti astian ja jaapalakoneen siisteys

o ulkopuolelta
O sisapuolelta

Naytteet toimitetaan Oulun seudun elintarvike- ja ympéaristolaboratorioon ja

0 jaapalakoneesta otetuista naytteista tutkitaan
= koliformiset bakteerit ja tarvittaessa E.coli (Colilert)
= suolistoperaiset enterokokit (perinteinen viljelymenetelma)
= pseudomonas aeruginosa (vesimenetelma)
= kokonaispesakelukumé&ara 22 C/3 vrk
= ulkonadko silmamaaraisesti: onko sulanut vesi puhdasta vai onko selvasti

nakyvissa roskia, kuituja yms.
O jaapala-astiasta otetusta naytteista tutkitaan samat paitsi ei pseudomonasta

Naytteidenottoastiat:
-Néaytteet otetaan Oulun kaupungin alueen ravintoloista vesien bakteerinaytepulloihin, jotka
sisaltavat tiosulfaattia kloorijaamien inaktivoimiseksi
-muiden kuntien alueelta otetut néytteet voi ottaa mihin tahansa puhtaaseen
naytteenottoastiaan; esim vesinaytepulloon tai elintarvikkeiden naytteenottoastiaan
- naytetta (jaapaloja) tulee ottaa jaapalakoneesta kahteen 0,5 litran pulloon => sulanutta
vetta vahintaan 0,35 | (yksi pullo ei riitéa kaikkiin analyyseishin)
-jaapala-astaista riittaa yksi 0,5 litran pullo, silla siitd ei tutkita pseudomonasta (vetta min
0,251)

Tulokset arvioidaan seuraavasti:

koliformisia ei todettu ja kok.pes alle 100 pmy/ml; laatu hyva

koliformisia ei todettu ja kok.pes. 100-1000 pmy/ml; laatu valttéava; hygieeninen laatu alentunut
koliformeja todettu tai kok.pes >1000 pmy/ml; laatu huono; merkki huonosta hygieniasta
E.coli, enterokokit tai pseudom. todettu; huono

Selvia roskia; valttava

Runsaati roskia; huono

Naytteita ottavat kohteiden tarkastajat, projektityontekija Riiko Ritvanen ja kesatyontekija
Matleena Laurinoja 10.6.- 31.8.2009 valisena aikana.

Tutkimuksen maksaa Oulun seudun ymparistoterveysvalvonta.

Tulokset lahetetdan kohteelle, naytteenottajalle s-postilla (ei kuitenkaan Matleena
Laurinojalle) ja Riiko Ritvaselle s-postilla.

Riiko Ritvanen ilmoittaa kaikista huonoista tuloksista kohteen valvojalle, joka ryhtyy
toimenpiteisiin asian suhteen.

Riiko Ritvanen tekee tuloksista yhteenvedon.
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Oulu seudun ympéristétoimi lilkelaitos

90015 Qulun kaupunki

PROSEXTY 09 /Y

LITE 2

TALOUSVES [ISAYTTE ENOTTO-
TODISTUS / LAHETE

Omistaja Kehagmvain
Osoite Niiytteenottaja
Maksaja | YmpiristSterveysvalvonta Niyte on otettu
pvm
Osoite - PL 34 90015 Oulun kaupunki Niyte on saapunut
: pvm/ kle

Tiedoksi Riiko Ritvanen
Nro: niiyte:jidpaloja limpdtila: tyonro:

niytteenottopaikka: atknro:
viranomaisvalvonta |:| | asiakasvalitus D | kaivovesi |:|

Tutkimukset:

| Sameus
Ll pH25°C

Fluoridi, F
] Vapaa Kloori, Cl,

Limptkest.koliform.bakteerit

[ Kokonaiskloori, Cl,

Koliform.hakt.kok.miiri
E-coli

L]

X

Enterokokit

[ ] Sihkinjohtokyky
Kemiallinen hapenkulutus, CODy,,

] Kokonaiskovuus

Kokonaispesikeluku, 37 °C

Rauta, Fe

Alkaliteetti (hapon kulutus)

_E Kokonaispesikeluku, 22°C Mangaani, Mn Hiilidioksidi, CO,

[ ] Clostridium perfringens Kupari, Cu Karbonaattikovuus

Ulkoniikd Ammonium, NH, Happi, O,
Haju Nitriitti, NO, Hapen kylliistysaste
Maku Nitraatti, NO, L) Fostaatti-fosfori, PO,-P
[ ] Viriluku Kloridi, Cl Sulfaatti, SO,
Muu:
Nro: niiyte: limpdtila: tydnro;
niiytteenottopaikka: atknro:
viranomaisvalvonta [ | asiakasvalitus [ ] | kaivovesi [
Tutkimukset:

[J Koliform.bakt.kok.méiri L] Sameus [] Fluoridi, F
E-coli pH 25 °C (] vapaa Kloori, Cl

{ 1 Limpokest.koliform.bakteerit [ | Sihkinjohtokyky [] Kokonaiskloori, Cl,

D Enterokokit Kemiallinen hapenkulutus, CODy, Kokonaiskovuus
Kokonaispesiikeluku, 37 °C Rauta, Fe Alkaliteetti (hapon kulutus)
Kokonaispesiikeluku, 22 °C [ 1| Mangaani, Mn [ 1 Hiilidioksidi, CO,
Clostridium perfringens Kupari, Cu Karbonaattikovuus
Ulkonikd [l Ammonium, NH, ] Happi, O,

in Haju Nitriitti, NO, Hapen kyllistysaste

[ I Maku Nitraatti, NO; Fosfaatti-fosfori, PO, I
Viiriluku L Kloridi, Cl Ll Sulfaatti, SO,

Muu:

Lisdtietoja:

B B MaNG

T huono

Udeipalakoneen  siisteys uikopucle or -
sisayualelta :

~ (- —\(-

s [ it

2 huono

Muute

Jngimt
¢

paikka

pvin

niytteenottajan allekirjoitus




PUHDISTUSOHJE LITE 3 1(1)
U LU Jaépalakone

OULUN SEUDUN
YMPARISTOTOIMI

JAAPALAKONE

Jaapalat valmistetaan verkostovedestd, joka Oulun seudulla on hyvalaatuista. Jadpaloissa havaittu
mikrobisaastutus on todennakgisesti peréisin jAdpalakoneesta. Runsas mikrobien méaéara jaépaloissa
saattaa aiheuttaa oireita tai jopa ruokamyrkytyksid. Jaapalakoneen saanndllinen puhdistus on
tarkeda, ja se tulisi ottaa huomioon omavalvontasuunnitelmassa.

Jaapalojen kasittelyohje

- Huolehdi kasihygieniasta

- Pida jaapalakoneen kansi suljettuna

- Huolehdi jddpalakauhojen ja —astioiden puhtaudesta

- Ala kayta sailiota muiden tarvikkeiden jaahdyttamiseen
Puhdistusohjeet

Yleispuhdistus (1-2 krt/kk)

- Laita vesihana kiinni ja irrota laite verkosta

- Tyhjenna jaasailio ja poista koneesta irrotettavat osat

- Pese jaasailio ja irrotettavat osat desinfioivalla pesuliuoksella ja huuhtele huolellisesti

- Pese kalkkisakka pois, mikali sita on sailidssa

- Pyyhi koneen ulkopinnat ja kaynnista kone

- Jaapalasdiliosta pesun ajaksi poistettuja jadpaloja ei ole suositeltavaa siirtda takaisin sailioon

Peruspuhdistus ja huolto (1-2 krt/v)

- Peruspuhdistukseen kuuluu yleispesun liséksi jaantekolaitteiston ja letkujen puhdistus tai vaihto.
Noudata laitevalmistajan ohjeita peruspuhdistuksessa. Huollot kannattaa antaa huoltoliikkeen
tehtavaksi.

terveystarkastaja

puh.
HAILUOTO, KEMPELE, KIIMINKI, LIMINKA, LUMIJOKI, Postiosoite: PL 34, 90015 OULUN KAUPUNKI
MUHOS, OULU, OULUNSALO, TYRNAVA Kayntiosoite: Kauppatori

Telefax: (08) 5584 6799

I www.ouka.fi/lymparisto

Asiakirjan saa kopioida vain kokonaan. Muussa tapauksessa kopiointiin on saatava kirjallinen lupa.




NAYTTEENOTTO-OHJE LIITE 4 1(1)

QOuUlLU Yol

OULUN SEUDUN
YMPARISTOTOIMI

JAAPALANAYTE

Jaapalojen uusintandyte (omavalvontanédyte) tulee ottaa tiosulfaattia sisaltavaan vesien
bakteerindytepulloon, jonka voi noutaa veloituksetta Oulun seudun ymparistotoimesta osoitteesta
Kauppatori PL 34. Nayte tulee ottaa koneen yleispuhdistuksen jalkeen. Jaapaloista tulee tutkituttaa

peséakelukumaara.

Naytteenotto-ohje

- Pese kadet ennen naytteenottoa

- lIrroita suojus ja avaa korkki

- Tayta pullo jaapaloilla kaytossé olevalla kauhalla

- Valta koskettamasta sormin korkin sisépintaa, pullon suuta tai jaapaloja
- Sulje korkki

- Tayta lahetteeseen yhteystiedot

Nayte tulee toimittaa tutkittavaksi sulamattomana Oulun seudun elintarvike- ja
ympaéristolaboratorioon, Tutkijantie 4 F (Linnanmaa), tai maanantaisin ja torstaisin klo 13.00
mennessa Oulun seudun ymparistétoimeen, Kauppatori PL 34. Naytetta voi sailyttaa tarvittaessa

pakastimessa.

terveystarkastaja

puh.
HAILUOTO, KEMPELE, KIIMINKI, LIMINKA, LUMIJOKI, Postiosoite: PL 34, 90015 OULUN KAUPUNKI
MUHOS, OULU, OULUNSALO, TYRNAVA Kayntiosoite: Kauppatori

Telefax: (08) 5584 6799

I www.ouka.fi/lymparisto

Asiakirjan saa kopioida vain kokonaan. Muussa tapauksessa kopiointiin on saatava kirjallinen lupa.




PROJEKTIN TULOKSET

LIITE 5

Kohde Néyte-nro Kone/ Pesékelkm Koliform. E. coli Enterokokit Pseudgm. Ulkonako A“stian

astia pmy/ml pmy/100ml pmy/100ml pmy/100ml aerugin. Koneen Koneen siisteys
(22 °C, 68h) pmy/100ml siisteys ulkoa [siisteys sisalta

Pub 993-1 Kone 1310 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton  |valttava valttava hyva

Pub 995-1 Kone 1160 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava hyva valttava

Pub 994-1 Kone 1230 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton  |valttava valttava

Ruokarav 1028-1 Kone 48 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva

Ruokarav 1027-1 Kone >3000 6 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Ruokarav 1162-1 Kone 210 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava valttava

Ruokarav 1162-2 Astia 650 <1 <1 <1 Kirkas, variton

Kahvila 1663-1 Kone 70 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton  |valttava valttava

Ruokarav 1232-1 Kone 400 <1 <1 <1 <1 Kirkas, varitén huono valttava

Ruokarav 1217-1 Kone 9 1 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva

Pub 1268-1 Kone 134 <1 <1 3 <1 Kirkas, variton  |valttava hyva

Pub 1393-1 Kone 250 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva hyva

Pub 1393-2 Astia 300 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva

Pub 1392-1 Kone 2400 70 <1 80 <1 Kirkas, variton huono valttava

Pub 1560-1 Kone 19 920 <1 <1 Kirkas, variton

Pub 1457-1 Kone 140 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton  |valttava valttava hyva

Pub 1455-1 Kone 150 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava hyva hyva

Pub 1455-2 Astia 180 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva

Pub 1463-1 Kone >3000 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava hyva hyva

Pub 1461-1 Pussi >3000 1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava

Pub 1460-1 Kone 200 2 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva hyva

Pub 1460-2 Astia 110 3 <1 <1 Kirkas, variton hyva

Pub 1484-1 Kone 1300 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva hyva

Pub 1484-2 Astia 500 <1 hyva

Pub 1486-1 Pussi 110 <1 <1 <1 Kirkas, variton

Pub 1487-1 Kone 80 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyvéa hyva hyvéa

Pub 1487-2 Astia 260 <1 hyvéa

Ruokarav 1531-1 Kone <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyvéa valttava hyvéa

Pub 1525-1 Kone 160 <1 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava valttava valttava

Pub 1525-2 Astia 10 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava

Pub 1579-1 Kone 460 <1 <1 <1 Kirkas, variton valttava valttava

Pub 1578-1 Kone 310 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Pub 1659-1 Kone 45 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Ruokarav 1660-1 Kone 420 1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Kahvila 1661-1 Kone 2700 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Kahvila 1687-1 Kone 145 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Pub 1688-1 Kone 590 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Pub 1689-1 Kone 75 <1 <1 <1 Kirkas, variton hyva hyva

Ruokarav 1801-1 Kone 55 1 <1 <1 Kirkas, variton




Oulun seudun ymparistétoimen raportteja:
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Ymparistéluvallisten polttonesteiden jakeluasemien valvonta vuosina 2007—
2008.

llImanvaihdon riittavyys Oulun seudun ympaéristdviraston toimialueen
paivakodeissa talvella 2006-2007. Sisailman hiilidioksidipitoisuudet.
Pitopalvelujen riskien kartoitus 2007-20009.

Ymparistdasioiden hoito Oulun seudun metalli- ja konepaja-alalla. Selvitys
20009.

Ymparistdasioiden hoito puusepanteollisuuden yrityksissd Oulun seudulla 2009.
Selvitys.

Ravintoloiden jadpalojen hygieeninen laatu.
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